An Hueff société civile agricole
Nom Client Tel:
Email:

BESTELLUNG BIS DONNESCHDEG 16h00 per

Mail: info@anhueff.lu oder Tel: 621 71 70 65
All Produkter sin je no Verfiigbarkeet do

Rei Ham 45€/kg Boeuf
Gekaachten Ham 32€/kg R6ti de boeuf 28€/kg
Pain de viande melange 19€/kg Ragott de boeuf 18€/kg
Charcuterie de dinde 32€/kg Steak 34€/kg
Salami 32€/kg Faux-Filet 45€/kg
Roastbeef tranches 48€/kg Kaachfleesch 21€/kg
Rotie de porc tranches 35€/kg Filet de boeuf 75€/kg
Judd/Kassler seché et fumé 29€/kg Entrecote 45€/kg
Gebakene Speck (pancetta) 36€/kg Roulade de boeuf préparé 28€/kg
Paté tranche (classic, noix) 24€/kg Volaille
Z0ss1s 21€/kg Poulet entier lux piece st|prix jour
Mettwurscht 18€/kg Filet Poulet piece st]14,5€/kg
Pfefferbeisser 21€/kg Filet poulet marinés piece st|€/kg
Rieslingspaschteit 31€/kg
Lyoner 1,1/2 ,1/4 18€/kg
Wiener, Knack, Wiirtschen 21€/kg Saucisse et BBQ
Lard maigre fumé 20€/kg Grillwurscht St]18€/kg
Lard maigre en des (150gr) 22€/kg Merguez St]|23€/kg
Boulettes 16€/kg Weinzossis St]19€/kg
Ghelli 7€/St Grillkotelett St]19€/kg
Salade de viande barquette 20€/kg Salciccia St]19€/kg
Hamburger frais St]|22€/kg
Porc News:
Cordon-bleu 19,5€/kg | |Crepinettes ail des ours st
Schnitzel Schwein 19€/kg Brotwurscht mat Bérlauch st
Brot Schwein +-500gr 16€/kg Barlauchgrillwurscht st
Schwengsragout gewiirzt 18€/kg
Filet de porc 28€/kg
Orloff porc (min 500gr) 25€/kg Spécialité
Roulade porc préparé 21€/kg Salade de téte, Presskopf st
Schwengskotelette Stil/Hals 15€/kg Jambon persilé st
Emincée porc pull that piggy 21€/kg Gemeis an Uebst
Zalot st
Veau Chicon st
Kallefsschnitzel 45€/kg Carottes kg
Kallefsblanquette 35€/kg Poireau st
Emincee de veau 40€/kg Gromperen 5kg St|prix jour
Eer St|6€/dz
Ofhuelen (Daag ukreizen) Extrawonsch wann dispo:
Freideg 16h00-19h00
Samsdeg 10h00-12h00 14h00-16h00

Bezuelung per Digicash (621 71 70 65), Iwerweisung, Kaart oder Cash
Autre produits disponible dans notre magasin
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